
  

  طرح درس

  

  سيداميرمحمد مرتضوياننام مدرس: 

  2شيمي مواد غذايي  نام درس:

  كارشناسي صنايع غذايي نام دوره:

  نفر 25 جمعيت هدف:

  )17×4( 68 تعداد ساعت آموزشي:

  اهداف پايان درس

هاي غذايي فرآوردهمنظور كاربست اصول شيمي مواد غذايي در توليد ايجاد توانايي نسبي در دانشجويان به اهداف مهارتي:

  آوري غذايي)(كاربري علوم مرتبط در مسير فن

كردن اساسي و ژرف دانش بنيادي مربوط به اصول شيمي مواد غذايي در دانشجويان (شامل تعاريف، نهادينه اهداف شناختي:

  ها)ها، شناخت اجزا و مكانيسمبنديمفاهيم، طبقه

ساختار) به جزء (اجزاي سازنده) ساختار مواد غذايي از نظر درك نظام كل (كلاننگري در ايجاد توانايي ژرف اهداف نگرشي:

  همراه باشد. آفريدگارو  كه در ادامه، افزون بر حوزه مواد غذايي، با رويكردي فلسفي در درك هستي

  

  

  

  

  

  



  

  ريز طرح درس .1جدول 

  منابع  زمان (ساعت)  روش  سرفصل  شماره

مقدمات و كليات شيمي در مواد   1

  نماي درس)-غذايي (ترسيم پهنه

هاي تخته، پاورپوينت، نقشه

  هااي و كاتالوگكارخانه

2  ------ 

 Belitz; Food Chemistry .1  16  تخته، كتاب، جزوه، پاورپوينت  طعم در مواد غذايي  2

2. De Man; Principles of 

Food Chemistry  
 Belitz; Food Chemistry .1  10  پاورپوينتتخته، كتاب، جزوه،   هاي مواد غذاييافزودني  3

2. De Man; Principles of 

Food Chemistry  

رنگ در مواد غذايي و   4

  شدن ايهاي قهوهواكنش

 Belitz; Food Chemistry .1  12  تخته، كتاب، جزوه، پاورپوينت

2. De Man; Principles of 

Food Chemistry  

  جزوه، پاورپوينتتخته، كتاب،   بافت در مواد غذايي  5

  

12  1. Belitz; Food Chemistry 

2. De Man; Principles of 

Food Chemistry  

 Belitz; Food Chemistry .1  10  تخته، كتاب، جزوه،   ها در مواد غذاييآنزيم  6

2. De Man; Principles of 

Food  

 Chemistry     پاورپوينت    

7  

  

 Belitz; Food Chemistry .1  4  جزوه، پاورپوينتتخته، كتاب،   مواد مضر شيميايي در غذا

2. De Man; Principles of 

Food Chemistry  

هاي تخته، پاورپوينت، نقشه  بندي دورهجمع  8

  هااي و كاتالوگكارخانه

2  ------  

  

  

  

  

  

  

  


